
Weine & Getränke 
 

 
         Weinjahr          70 cl          50 cl         35 cl   1 dl 

 
Weisswein : 

- Lavaux / Lutry  19/20         18.-           12.-     5.- 
- Villette   19/20         19.-           13.-     5.- 
- Epesses « Le Bouquet » 19/20         20.-           14.- 13.-    5.- 
- St-Saphorin   2020         21.-     
- Calamin Grand Cru AOC 2020         22.-           17.-     7.-  
- Dézaley Grand Cru AOC 2020         25.-  16.-    7.-  
- Charmont Liquoreux  15/17    31.-  10.- 
- Charmont d’Epesses  16/17         26.-      7.- 
- Savagnin d’Epesses  17/18         26.-      7.- 

 
Roséwein : 

- Rosé d’Epesses  2019         20.-           14.-     7.- 
- Rosé Œil-de-Perdrix  2020         18.-           13.-     5.- 

 
Rotwein : 

- Lavaux Rouge  19/20         21.-      5.- 
- Epesses « Cornaline » 2019         21.-           14.- 13.-    5.- 
- Pinot Noir d’Epesses  18/19         21.-           14.-     5.- 
- Pinot Noir d’Epesses (Fass) 15/16         25.-  16.-    7.- 
- Gamaret   16/17         26.-      7.-  
- Galotta   2017         26.-      7.- 
- Lavaux Assemblage  14/15         26.-      7.- 

 
Getränke (alkoholfrei) : 

- Trauben Soda 25 cl             4.- 3.- (mitnehmen)  
- Wasser mit/ohne Gas 33 cl            5.- 3.- (mitnehmen) 
- Apfelsaft (2 dl)             2.- 
- Sirup (2 dl)          gratis  
- Tee/Kaffee              3.- 

 
 
MwSt 7.7% inkl. Service und Take Away für Weine     
                 

Weinpakete & Speisekarte 
 

 
                 Am Ort  Mitnehmen 
 

Weinpakete :  
- 3 Gläser Wein Ihrer Wahl (1 dl)   12.-  --  
- 3 Gläser Wein + 1 Planchette oder Rindertartar 35.-  --   
- 3 Gläser Wein + 1 kleines Planchette   23.-  -- 

  
Speisekarte :   

- Planchette du Terroir (klein)    13.-  -- 
- Planchette du Terroir (gross)    25.-  -- 
- Croque-Monsieur       7.50    7.50 
- Rindertartar (Puidoux)    30.-  25.-   
- Gemüse Tartar mit Tofu (Pascal Gauthier)  15.-  -- 
- Malakoffs  3 Stücke (Pascal Gauthier)  15.-  15.- (4 Stücke) 
- Fondue      20.-    -- 
- Pataclettes  4 Stücke    10.-    -- 

 6 Stücke    12.-  -- 
 

- Saucisson mit Plant Robert (Rindfleisch)  10.-  10.- 
- Saucisson Sec (Schweinefleisch)        zum Gewicht         zum Gewicht 
- Tomme Vaudoise, Natur oder Rauch (Käse)    5.-    5.- 
- Gruyère AOP aus Peney-le-Jorat (Käse)       zum Gewicht         zum Gewicht 

 
- Hausgemachte Eiscreme « La Brebisane »    5.-    5.-  
- Hausgemachter Kuchen (auf Nachfrage)    5.-    5.- 
- Hausgemachter Babà (auf Nachfrage)    5.- 
- 8 Macarons (Luxemburgerli)    24.-  20.-  
- 1 Macaron (Luxemburgerli)      3.-    3.- 

 
 
Alle unsere Produkte sind lokalen Ursprungs. 
 
MwSt 7.7% inkl. Service 
MwSt 2.5% inkl. Take Away ausser die Weine 
 
 



                     

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
Unsere Karte 
Tischservice 

 
 


