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VINS BLANCS AU VERRE

DOMAINE GAILLARD - SINCE 1964

Epesses “Le Bouquet” chasselas 1dl
Calamin Grand Cru AOC chasselas 1d|
Dézaley Grand Cru AOC chasselas 1d|
Savagnin Blanc d’Epesses ¢levé sur lies 1dl
Charmont Blanc élevé 15 mois en fat 1dl

VINS ROUGES AU VERRE

Epesses ‘“La Cornaline” gamay, garanoir 1d|
Pinot Noir d’Epesses Vvinifié traditionellement 1dl
Gamaret d’Epesses €leve 24 mois en fut 1dl
Galotta d’Epesses ¢leve 15 mois en fat 1dl

Pinot Noir d’Epesses élevé 36 mois en fUt 1dl

VINS ROSES AU VERRE

Rosé d’Epesses gamay, garanoir 1dl
Oeil de Perdrix pinot noir 1d|

BOISSONS SANS ALCOOLS

Bouteille d'eau gazeuse 50cl|
Bouteille d'eau gazeuse 75c|

Jus de Raisin pétillant vaudois 33c|
Jus de pomme vaudois 20c|

Sirop fraise ou sureau 20cl|

Thé ou Café

Biére sans alcool - 33cl
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FORFAIT DEGUSTATION

Dégustation de 3 vins issus du domaine au choix 19-
3 Wine glasses of your choice, 3 Weinglasser nach Wahl
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NOS VINS BLANCS
DOMAINE GAILLARD - SINCE 1964
Lavaux chasselas

Villette chasselas

Epesses “Le Bouquet” chasselas

Calamin Grand Cru AOC chasselas

Dézaley Grand Cru AOC chasselas
Savagnin Blanc d’Epesses élevé sur lies
Charmont d’Epesses éleve sur lies
Mousseux Blanc de Noir pinot-noir, aligotée

Le Grain d'Or charmont doux

NOS VINS ROUGES

Epesses “La Cornaline” gamay, garanoir
Pinot Noir d’Epesses Vvinifié traditionellement
Pinot Noir d’Epesses élevé 36 mois en fGt
Gamaret d’Epesses éleve 24 mois en fat
Galotta d’Epesses élevé 15 mois en fut
Lavaux Assemblage éleve 48 mois en fut
Syrah Lavaux AOC éleve 36 mois en fUt

NOS VINS ROSES

Rosé d’Epesses gamay, garanoir 70cl
Oeil de Perdrix pinot noir 70cl

GRANDS FORMATS

Epesses “Le Bouquet” chasselas 140cl

4 Epesses “La Cornaline” gamay, garanoir 140cl|
- Dézaley Grand Cru AOC chasselas 140cl

“1,’* Oeil de Perdrix pinot noir 150cl

.“\" | Pinot Noir d’Epesses élevé 36 mois en flt 150cl

Depuis 1964, notre famille cultive la vighe
QVEC passion sur les coteaux d'Epesses.
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A PARTAGER

Derniere commande ThO0 avant la fermeture

Petite planchette du terroir

Grande planchette du terroir

Trio de poissons fumés Suisse

Tomme Vaudoise

Onglet de boeuf fumé et séché

Malakoff a la piéce - 80gr

Rillette de truite - 130gr

Humous au cumin en pot avec pain frais

Rillette de sanglier en pot avec pain frais

PLATS PRINCIPAUX

Derniere commande 2h00 avant la fermeture
Tartare de beeuf, toasts, salade - 200gr

Tartare de saumon, toasts, salade - 200gr
Saucisson Vaudois brioché, salade - 260gr
Duo de Malakoffs avec salade

Fondue au fromage - 200gr

Quiche du jour avec salade (selon arrivage)

GARNITURES

Salade verte
Salade mixte

Ratatouille froide ou chaude - 400gr

TVA (81% incluse)




Tarte aux fruits avec chantilly 8-

Meringue Créme Double o-
Fondant au chocolat avec glace vanille 13-
Glace artisanal “La Brebisane” 6-

Fondue Chinoise, 3 viandes 250gr, 3 salades 45-
Menu Suisse (fondue, dessert, dégustation) 45-
Menu Lavaux (jambon a I'os, gratin, dessert) 8-

Menu Terroir (planchette, trio de poissons,  ©0-
malakoffs, dessert, dégustation)

Menu Haenni (émincé boeuf, riz, dessert) 35-
Boeuf Suisse Viande de veau Suisse
Viande de Porc Suisse  Sanglier France et Suisse
Féra Suisse Truite Suisse

Omble Chevalier Suisse Pérches Suisse
Saumon Ecosse

Cher client, si vous souffrez d'allergies ou
d'intolérances alimentaires, nos collaborateurs se
tiennent a votre disposition pour vous informer sur
les ingrédients utilisés dans nos plats.

TVA (81% incluse)



	BIENVENUE
	Nos vins blancs
	30.-
	5.-
	8.-
	Dernière commande 30min avant la fermeture

	Sur réservation

